
31.08.2026

Mittagessen 1 Mittagessen 2 Abendessen

Montag

31.08.2026 Röstirollen mit
Kutteln an Tomatensauce Frischkäsefüllung Schwartenmagen

Frühstück Salzkartoffeln Sauerrahmsauce an Kräutervinaigrette

nach Wahl Gemüsegarnitur Brot
Milch / Kaffee / Tee

Dienstag

01.09.2026
Kalbshaxen Gremolata St. Galler Käsekugel Dampfnudeln

Frühstück Polenta Tomatensauce mit Vanillesauce

nach Wahl Geschmortes Rotkraut Geschmortes Rotkraut
Milch / Kaffee / Tee

Mittwoch

02.09.2026
Poulet Riz Casimir Gemüsecurry mit Kichererbsen Kaffee Complet

Frühstück Kokosbanane Reis mit diversen Beilagen
nach Wahl Früchtegarnitur Früchtegarnitur Brot / Butter

Donnerstag

03.09.2026
Hackbraten Randenburger Käseschnitte mit

Kartoffelstock Kartoffelstock Tomaten und Rohschinken

Mischgemüse Mischgemüse
Fr. N. Köfer Milch / Kaffee / Tee
Hr. F. Graf

*Zucht Norwegen

Freitag

04.09.2026
*Lachsnudeln Nudeln Griechischer Salat

Frühstück an Dillsauce an Broccoli-Zitronensauce mit Tomaten, Gurken, Oliven und Feta

nach Wahl
Milch / Kaffee / Tee

Samstag

05.09.2026
Gefülltes Linsen-Gemüse- Flammkuchen

Frühstück Blätterteigpastetli Eintopf mit Blattsalat
nach Wahl Lauchgemüse

Milch / Kaffee / Tee

Sonntag

06.09.2026
Kaffee Complet

Frühstück mit mit diversen Beilagen
Hausgemachtem Brot / Butter

Zopf

Früchte

31. August bis 6. September 2026

Früchte

Zucchettisuppe

Blumenkohlsuppe

Kraftbrühe mit Flädli

Kartoffel-Lauchsuppe 

Gemischter Salat

Schwarzwäldertorte / Kaffee

Gemischter Salat

Bayerische Schokoladencreme

Vanillestange / Kaffee

Gurkensuppe

Früchte

In unseren Menüs können Allergene enthalten sein, auf Anfrage gibt Ihnen die diensthabende Köchin gerne Auskunft.

Szegediner Gulasch

Gemüsesuppe

Gemischter Salat

Gemischter Salat

Gemischter Salat

Gemischter Salat

Gemischter Salat

Praliné-Mousse / Kaffee

Deklarationen: Wir verwenden ausschliesslich Schweizer Fleisch, Poulet und Fisch, sofern nichts anderes deklariert ist. 

Spätzli

Fenchelcremesuppe

Gemüsebouquet


