
17.08.2026

Mittagessen 1 Mittagessen 2 Abendessen

Montag

17.08.2026
Rindssaftplätzli Gefüllte Randen Ebly-Aprikosenauflauf

Frühstück Polenta mit Lauch und Ricotta
nach Wahl Lauchgemüse auf Linsengemüse

Milch / Kaffee / Tee

Dienstag

18.08.2026 Hacktätschli an 
Kräuterjus Vegi-Crisbyburger Schinkenteller

Frühstück Teigwaren Teigwaren mit Melonen
nach Wahl Ratatouille Ratatouille

Milch / Kaffee / Tee

Mittwoch

19.08.2026
Speck Grillkäse mit Kaffee Complet

Salzkartoffeln Gemüsegarnitur mit diversen Beilagen
Gedämpfte Bohnen Brot / Butter

Hr. H. Gmür

Donnerstag

20.08.2026 Pouletbrüstli
an Käse-Thymiansauce Penne Toast Hawaii

Frühstück Nudeln mit gebackenem Feta mit Waldorf-Salat
nach Wahl zweifarbige Rüebli und Cherrytomaten

Milch / Kaffee / Tee

Freitag

21.08.2026
Mediterranes Kaninchenragout Quornschnitzel Kaiserschmarrn

Frühstück Weissweinrisotto Weissweinrisotto Chriesikompott
nach Wahl Kohlräbli mit Peterli Kohlräbli mit Peterli

Milch / Kaffee / Tee

Samstag

22.08.2026 Brätkügeli 
 in Rahmsauce Sojageschnetzeltes Tomaten-Mozzarellasalat
Kartoffelstock Kartoffelstock mit Knoblauchbrot

Blumenkohl und Broccoli Blumenkohl und Broccoli
Fr. H. Breitenmoser Milch / Kaffee / Tee

Sonntag

23.08.2026
Kaffee Complet

Frühstück mit mit diversen Beilagen
Hausgemachtem Brot / Butter

Zopf

In unseren Menüs können Allergene enthalten sein, auf Anfrage gibt Ihnen die diensthabende Köchin gerne Auskunft.

Kalbsgeschnetzeltes an Balsamicosauce

Gemüsesuppe

Gemischter Salat

Gemischter Salat

Gemischter Salat

Gemischter Salat

Gemischter Salat

Dessertteller / Kaffee

Deklarationen: Wir verwenden ausschliesslich Schweizer Fleisch, Poulet und Fisch, sofern nichts anderes deklariert ist. 

Spätzli

Kartoffel-Lauchsuppe

Gemüsebouquet

Früchte

Schwarzwäldertorte

Suppe flämische Art

Früchte

Früchte

 17. bis 23. August 2026

Birnen mit Vanillecreme

Rüeblisuppe 

Zucchettisuppe

Weissweincremesuppe

Broccolisuppe

Gemischter Salat

Gebrannte Creme

Gemischter Salat


